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ZZon in de zee zien zakken

Heerlijk! Zomer! Altijd maar de vraag natuurlijk 
hoe dat in Nederland is. Maar welk weer het 
ook is, zomer is het. Hoe vier jij dit seizoen? Wij 
combineren het sowieso met een mooi glas wijn… 

Zoals altijd staat ons magazine vol met wijnen van over 

de hele wereld. We geven je ultieme wijn-spijs tips én 

recep-ten, zo kun jij de hele zomer genieten van diverse 

wijnen op verschillende momenten. Gaat de barbecue 

aan of sta jij liever in je vertrouwde keuken? Wordt het 

een salade of een uitgebreide borrel? 

Het magazine biedt jou aanbiedingen en interessante 

weetjes over wijn(landen). Ga ervoor zitten, kies jouw 

favorie-ten en we zien je graag terug in onze winkel. 

Proost!

Team Wijnkring

Voorwoord

per fles
5. 99

6. 95
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Portugal

Als je de wijngebieden van Portugal wil verkennen, kun je de unieke eigenschappen van  
Vinho Verde en Alentejo niet uitsluiten. Deze twee regio’s vertegenwoordigen het beste  
wat de Portugese wijnwereld te bieden heeft, elk met zijn eigen kenmerken en karakter.  
Waar Vinho Verde je verleidt met zijn levendige en sprankelende witte wijnen, verrast  
Alentejo met zijn rijke en karaktervolle rode wijnen. 

Wijnen met uniek karakter

frisse

wijnen

Het wijngebied Vinho Verde is gelegen aan de 
prachtige Atlantische kust in het noordwes-
ten van Portugal en staat bekend om zijn schil-
derachtige landschappen en heerlijke wijnen. 
De invloed van de oceaan en het milde klimaat 
geven deze regio een uniek karakter. De witte 
wijnen, vaak gemaakt van inheemse druiven-
rassen, zijn levendig, licht en sprankelend. Vin-
ho Verde wijn onderscheidt zich door frisheid 
en zijn dorstlessende eigenschap. De Gavarez 
Vinho Verde is een levendige witte wijn met 
citrusaroma’s en een lichte sprankeling. De 
perfecte keuze voor een heerlijke zomerse dag! 

Zuidelijk van Porto ligt de regio Alentejo, een 
wijnregio die bekend staat om zijn rijke en ka-
raktervolle wijnen. In dit warme, continentale 
klimaat worden prachtige rode wijnen geprodu-

ceerd, vol van smaak. Met druivenrassen zoals 
Trincadeira en Aragonez (Tempranillo) creëert 
Alentejo wijnen met een volle body, rijp fruit en 
een verfijnde structuur. Ook de witte wijnen uit 
Alentejo mogen niet over het hoofd worden ge-
zien, met druivenrassen zoals Antão Vaz en Rou-
peiro bieden de wijnen complexiteit en elegantie. 

Terra d’Alter Alfrocheiro, Alicante Bouschet en 
Verdelho zijn alle drie een mooie weerspiegeling 
van hun herkomst. De Alfrocheiro is een elegan-
te rode wijn met zijdezachte tannines, terwijl de 
Alicante Bouschet een krachtige rode wijn is met 
intense smaken. Verdelho, een heerlijke witte 
wijn, verrast met zijn frisheid en levendige frui-
tige aroma’s.

Een heerlijke zomerse dag

per fles
4. 99

5. 95

Laag in 

alcohol

8,5%

per fles
8. 49

9. 95
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De wijnen

Het is een snoeperig stadje, Cessenon-
sur-Orb, diep in het achterland van de 
Languedoc. Net daarbuiten lig Ca-
zal-Viel, het ‘oude huis’ waar de wijn-
historie van de familie Miquel begon, 
in 1791. Diep geworteld in de streek 
zijn ze dus. Maar met het huwelijk van 
Laurent met de Ierse Neasa waaide er 
opeens een frisse, vreemde wind door 
de wijngaarden. Nu waren de Miquels 
van zichzelf al erg open en geneigd 
tot experimenteren. Twee van hun se-
ries wijnen illustreren dat bij uitstek. 

Kijk eens naar de Chardonnay, Viog-
nier, Pinot Noir en Syrah/Grenache 
met het label Solas. Dat woord be-
tekent ‘licht’ in het oud-Iers en dat 
vinden we terug in elk van de fles-
sen. Lichtvoetigheid is hun kenmerk, 
de houtrijping is zeer bescheiden en 
dient alleen om de fruitexpressie te 
ondersteunen. Chardonnay is een 

LAURENT 
MIQUEL

Frankrijk

per fles
8. 99
10. 95

Héritage Vineyards 
Chardonnay Réserve 

Streek: Zuid-Frankrijk 

Druif: Chardonnay 

rijk • vol • vanille • cacao

aperitief • gegrilde visgerechten

Héritage Vineyards 
Cabernet Sauvignon 
Réserve 

Streek: Zuid-Frankrijk 

Druif: Cabernet Sauvignon 

rijk • vol • rood en zwart fruit • 

peper • drop • cederhout

gegrilde kip- en vleesgerechten • 
diverse kazen

Solas Reserve 
Chardonnay 

Streek: Zuid-Frankrijk 

Druif: Chardonnay 

rijk • fruitig • peer • rijpe appel •

lichte houttonen • mineralen

kabeljauw • koolvis • kip

Solas Reserve 
Viognier 

Streek: Zuid-Frankrijk 

Druif: Viognier 

fris • citroen • zachte abrikoos • 

noten • kamperfoelie

gegrilde visgerechten • garnalen • 
oriëntaalse gerechten

Solas Reserve 
Syrah-Grenache 

Streek: Zuid-Frankrijk 

Druiven: Syrah, Grenache 

rijp • kersen • bessen • mokka • 

rozemarijn • tijm

vlees van de grill • tapas • oude kaas

Solas Reserve 
Pinot Noir 

Streek: Zuid-Frankrijk 

Druif: Pinot Noir 

zacht • bessen • kersen • framboos • 

bosbes • rozemarijn

charcuterie • bouillabaisse • paté

plooibare druif, die hier zijn frisse 
kant toont, met aroma’s als peer en 
appel. De Viognier volgt hetzelfde 
pad en komt uit bij citroen en abri-
koos en een zachte smaak. De rode 
wijnen, Pinot Noir – kersen, bos-
aardbeitjes, thee – en Syrah/Grena-
che – kersen, bramen, frisheid – to-
nen al evenzeer een elegante stijl. 

Maar niet iedereen houdt van derge-
lijke slanke smaken. En ze passen ook 
niet bij elk gerecht, elke stemming en 
ieder seizoen. Kijk daarom eens mee 
naar de Chardonnay en de Cabernet 
Sauvignon met Heritage Vineyards 
op het etiket. Hierin is eikenhout nou 
juist wel een belangrijke factor. Rij-

ping in barriques heeft gezorgd voor 
een weelde van boter en zelfs cacao 
in de Chardonnay en tonen van vanil-
le, koffie en cederhout in de Cabernet 
Sauvignon. Mondvullend heerlijk.

Alle wijnen van de 

Héritage Vineyards  

en Solas Reserve 

hebben een 8,5!
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Ellermann-Spiegel 
Weissburgunder 
Trocken 

Streek: Pfalz 

Druif: Weissburgunder 

zuiver • fris • mirabelle • perzik • 

passiefruit • groene appel

aperitief • salades • visgerechten • 

asperges • gevogelte

Ellermann-Spiegel 
Spätburgunder 
Trocken 

Streek: Pfalz 

Druif: Spätburgunder 

sappig • bosfruit • kersen • kruiden

gekruide kip • Oosterse gerechten

ELLERMANN- 
SPIEGEL

Duitsland

De wijnen

Als we nu vertellen dat de Pfalz het Duitse wijn-
gebied is met de meeste zon – met 1800 uren per 
jaar kun je het bijna mediterraan noemen – en dat 
Weingut Ellermann-Spiegel in het zuiden van die 
streek ligt, dan kun je uitrekenen hoe rijp de drui-
ven er worden. Precies rijp genoeg, inderdaad. 
Het was in 2008 dat Frank Spiegel het bedrijf El-
lermann overnam, 48 hectare zacht glooiende 
wijngaard ten westen van de Rijn. Het Haardt-
gebergte doet de wolken uitregenen voor ze 
het wijngebied bereiken, vandaar dat het dorpje  
Kleinfischlingen en omgeving er zo zonnig bij liggen. 

Twee wijnen van Frank Spiegel in dat zonnetje. 
De Weissburgunder, Pinot Blanc voor wie de za-
ken van de Franse kant wil bezien, heeft een 
duidelijk exotische kant. Naast appel en per-
zik is er een vleug passievrucht te herkennen in 
het aroma. De smaak is sappig, met een aange-
name lengte; een heerlijk zomerglas bij vis en 
groente, of gewoon zomaar, onder de parasol. 

En dan is er de Spätburgunder, ook wel Pinot Noir, 
die hier toch net een ander gezicht toont dan in de 
Bourgogne. Fruit is leidend in het geur, met indruk-
ken van kersen en donker bosfruit. Een knapperig 
bittertje geeft tegenwicht aan de volle smaak. Een 
beetje koelen doet hem goed en daarna is het ge-
nieten bij allerlei westerse én oosterse gerechten!

Haus Klosterberg 
Riesling Trocken 

Streek: Mosel 

Druif: Riesling 

expressief • crispy • citrusfruit • 

minerale afdronk  

gerookte vissoorten • sushi • 

Aziatische keuken

/15.95

13.49

Haus Klosterberg 
Pinot Noir 

Streek: Mosel 

Druif: Pinot Noir 

complex • gastronomisch •  

kersen • bosbessen • cassis • 

vanille • cacao • witte peper 

wild • gebraden witvlees • rijpe 

kaassoorten

/22.95

19.99

www.markusmolitor.com

Rijd langs de Moezel en je bent vlot 

elk richtinggevoel kwijt, zo kronkelt 

die stroom tussen zijn steile oevers. 

Een wijnmaker als Markus Molitor 

echter weet precies hoe het zit. Van 

elk plekje en zeker van de beroem-

de leisteenhellingen, de Steillagen, 

kent hij de eigenschappen en de ef-

fecten die de ligging, de grond en de 

zoninval hebben op de wijnstokken. 

 

Halverwege de jaren 80 nam Molitor 

de leiding van het familiebedrijf over, 

met één ding voor ogen: het terug-

brengen van de glorieuze Rieslings 

waar de streek ooit zo beroemd om 

was. Rond 1900 waren de wijnen van 

de Moezel duurder dan Bordeaux! Het 

is hem gelukt ook. Alles begon rond 

het familiehuis Klosterberg, ten noor-

den van Bernkastel-Kues, vandaar dat 

daar twee kenmerkende wijnen naar 

zijn vernoemd. Een Riesling uiteraard, 

maar ook een Spätburgunder, het 

Duitse antwoord op rode Bourgogne. 

 

De Riesling is droog, met alle finesse die 
de gaarden langs de Moezel maar kun-

nen geven. Hij vergist net als alle wijnen 

van Markus Molitor met eigen gist bij 

lage temperatuur om zoveel mogelijk 

aroma te ontwikkelen. Waarvan akte: 

citrus en mineraliteit kenmerken de 

wijn, net als een heerlijk crispy smaak, 

intens maar elegant en lichtvoetig.  

 

De Pinot Noir rijpt lang en traag; de 

oogst vindt doorgaans pas in november 

plaats. Dat zorgt voor een prachtige 

aromaontwikkeling. Voeg daarbij Moli-

tors vinificatie en het resultaat is een 
kernachtige wijn met een prachtige 

finesse. Kersen, bosbessen, cacao zijn 
wat van de vele indrukken in de geur, de 

smaak is mondvullend en zuiver.

De wijnen

MARKUS 
MOLITOR

Duitsland

Wijnmaker Frank Spiegel 

Wijnmaker Markus Molitor 

Serveer licht  

gekoeld op zo’n
  

8-12 °C

per fles

10. 99
13. 45



YALUMBA
Australië

Yalumba werd in 1849 opgericht 
en is nog altijd in bezit van de 
nazaten van Samuel Smith, de 
allereerste eigenaar. Als oudste 
familie in Australië dragen zij ver-
schillende verantwoordelijkhe-
den; respect voor het verleden, 
bewust zijn van het heden en 
de ogen altijd gericht op de toe-
komst. Hoofdwijnmaker is Louisa 
Rose en onder haar leiding werkt 
Yalumba op een duurzame wijze 
aan wijnen waarin traditie en in-
novatie elkaar op harmonieuze 
wijze ondersteunen. De wijnfilo-
sofie van Yalumba legt de nadruk 
op duurzame praktijken en res-
pect voor het milieu. 
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Samuel’s Collection 
Roussanne 

Streek: Eden Valley 

Druif: Roussanne 

kamille • lavendel • wilde rozen •  
witte perzik • vanille custard • 

honing

wilde champignons • risotto met  

tijm of pompoen • ricotta ravioli  

met boter en salie saus

Samuel’s Collection 
Bush Vine Grenache 

Streek: South Australia 

Druif: Grenache 

rijk • fluweelzacht • donkere kersen • 

geparfumeerde bessen 

lamsvlees met venkel en penne •  

pasta pesto met geroosterde 

tomaten en pijnboompitten

Samuel’s Collection 
Grenache-Shiraz- 
Mataro 

Streek: South Australia 

Druiven: Grenache, Shiraz, 

Mataro (Mourvèdre) 

levendig • bosbessen • rabarber • 

rozenblaadjes • kaneel • chocolade

kung pao chicken • pad thai met 

gefrituurde tofu

Samuel’s Collection 
Shiraz-Cabernet 
Sauvignon 

Streek: South Australia 

Druiven: Shiraz, Cabernet 

Sauvignon 

rijk • zacht • rijpe pruimen • rijpe 

kersen • rode bessen • kruiden

garnalen • chili • knoflook linguine • 

burrito met boerenkool, zwarte 

bonen en avocado

per fles
17. 49

19. 95

Barossa is een wereldberoemd 
wijngebied in Zuid-Australië, be-
kend om zijn rode wijnen, met 
name de Shiraz. Met een continen-
taal klimaat, vruchtbare bodems 
en ambachtelijk vakmanschap 
biedt Barossa een unieke wijner-
varing met prachtige landschap-
pen en culinaire hoogstandjes. 

De Samuel’s Collection staat be-
kend om zijn vakmanschap en stre-
ven naar uitmuntendheid, en biedt 
wijnliefhebbers een breed scala aan 
smaken en aroma’s om van te ge-
nieten. Elke wijn wordt zorgvuldig 
gemaakt om de unieke kenmerken 
van zijn regio en druivenras te weer-
spiegelen. De range omvat onder 
andere populaire druivenrassen 

zoals Shiraz, Cabernet Sauvignon, 
Grenache en Roussanne. Zo heeft de 
Roussanne door een authentieke, 
natuurlijke gisting, zowel de frisse, 
delicate fruitaroma’s die de druif 
van het koelere klimaat van de Eden 
Valley krijgt als een vleugje hout van 
de opvoeding in oudere barriques. 
Het maakt de wijnen een universele 
partner van vele gerechten of ideaal 
om zomaar een glas van te genieten.

De Grenache geeft deze wijn fij-
ne, sappige aroma’s, de Shiraz en 
Mataro (ook bekend als Mourvèdre 
of Monastrell) zorgen voor structuur 
en complexiteit. Shiraz en Cabernet 
Sauvignon vormen een klassieke Aus-
tralische blend met een unieke rijk-
dom aan sappige donkere aroma’s. 

De Shiraz heeft heerlijke aroma’s 
van rijpe pruimen, pittige rode bes-
sen, anijs en donkere chocolade. Het 
is een complexe wijn met hartige 
kruiden en uitbundig rood fruit. De 
volle body en gulle smaken kenmer-
ken deze Barossa Shiraz.

De Bush Vine Grenache heeft rijke 
aroma’s van rood fruit, donkere ker-
sen en geparfumeerde bessen. De 
smaak is rijk, gestructureerd, rond 
en soepel. Fluweelzachte tannines 
en een fijne afdronk.

Samuel’s Collection 
Shiraz 

Streek: South Australia 

Druif: Shiraz 

complex • rijpe pruimen • rode 
bessen • anijs • donkere chocolade •  

hartige kruiden

worstenbroodjes van varkensvlees 

met pittige relish • aardappel- en 

spinazie quiche



12 Wijnkring magazine

www.onnokleyn.nl

RRosé is here to stay

Culinair journalist Onno Kleyn

Fotografie: Simon van Boxtel

‘Tot in het walhalla van  
de donkere, frambozen- 

limonadekleurige 
rosado’s van het Spaanse 

Navarra aan toe’

www.chateauroubine.com

Rosé is here to stay, laten we het daar eens 
over hebben. Ooit de gedachteloze wijn, de 
ik-kan-niet-kiezenwijn, het dekseltje dat op 
elk culinaire potje moest passen, maar in-
middels een wijn die steeds serieuzer geno-
men wordt, tot in snobkringen aan toe. Vaker 
en vaker kopen imposante wijnhuizen, film-
sterren en drankmultinationals domeinen in 
de Provence op om er de veelgevraagde bleke 
rosé te (laten) maken. Waarna ze hem ver-
kopen voor forse bedragen. Ik heb er al van 

meer dan 50 euro voorbij zien komen. 

Wat is rosé? Voor hippe jongeren zou ik kunnen zeggen 

‘orange wine van blauwe druiven’, maar ik weet niet of u 

daarmee uit de voeten kunt. Kijk, voor witte wijn perst men 

gewoonlijk de druiven meteen na de oogst uit, waardoor 

het sap zonder schillen fermenteert. Voor rode wijn laat 

men de schillen van de druiven – altijd blauw uiteraard – 

een weekje of langer bij de most. Dan trekt de kleur uit die 

schillen in het in principe kleurloze sap. Rosé maak je door 

dat ‘schilcontact’ maar een paar uur of een kleine dag te 

laten duren. 

Rosé was vroeger in warme streken een beproefd ant-

woord op de vraag naar frisse zomerwijn, zonder de 

stroeve tannines van rode. Tannines die met de kleur uit de 

schillen komen. Witte wijn produceren was moeilijk in hete 

omstandigheden; rosé was een aardige oplossing. Denk 

echter niet dat de rosé van de jaren 60 zo smaakte als die 

van nu. Als je hem fris wilde hebben, moest je hem steen-

koud maken in de koelkast. Wat we nu als frisheid in een 

wijn herkennen – sappige zuren – zaten er nauwelijks in. 

Maar ja, de tijden veranderen, de techniek schrijdt voort, 

net als de kennis van het wijnmaken. Vandaar dat de rosés 

van vandaag de dag knapperig smaken, net zo fris vaak 

als witte wijn; dat kan allemaal door ’s nachts oogsten en 

gekoeld gisten. Met nog zo wat factoren heeft dat geleid 

tot betere wijnen, met intense aroma’s van de soort die 

wij prettig vinden, van vers fruit tot bloemetjes. Nog iets 

opvallends: we willen bleke rosé. Heel bleek zelfs, de tint 

die in de Provence vroeger gris werd genoemd, grijs. Van 

de weeromstuit maken ook allerlei bedrijven buiten de 

Provence rosé met nauwelijks kleur, tot in het walhalla van 

de donkere, frambozenlimonadekleurige rosado’s van het 

Spaanse Navarra aan toe. Waarna de slinger van de mode-

klok weer de andere kant op zal zwaaien, of doet hij dat 

al? Over een paar jaar vinden we diepgetinte rosé wellicht 

weer reuze chic. En poseren de filmsterren trots op de 
rode loper met een magnumpje van hun zelfgemaakte rosé 

foncé. 

In vakkringen zijn ze er nog altijd niet over uit: is rosé nu 

‘echte’ wijn of een grap? Maar wat doet dat ertoe; het gaat 

om wat ú ervan vindt. A la votre!
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CAN BAS

Spanje

Ontdek Can Bas Domini Vinicola, het 
nieuwste wijnhuis in ons assortiment. 
Gevestigd in het betoverende Pe-
nedès in Catalonië, Spanje. Can Bas 
staat bekend om zijn hoogwaardige 
wijnen die het unieke terroir van de 
regio weerspiegelen. Met wijngaar-
den op 300 meter boven zeeniveau en 
een perfect mediterraan klimaat, ge-
dijen de druiven optimaal. De wijnma-
kers selecteren zorgvuldig elke druif 
met de hand waarbij witte druiven 
snel geperst worden en blauwe drui-
ven voorzichtig worden geplet. Het 
resultaat? Fruitige en aromatische 
wijnen met een goede balans tussen 
fruit en hout. Ontdek zelf de biolo-
gisch gecertificeerde wijnen van Can 
Bas!

De P3 Xarel-lo is een specifieke witte 
wijn die afkomstig is van de Xarel-
lo-druif, een inheems druivenras dat 
veel voorkomt in de Penedès-regio. 
De wijn is vernoemd naar het perceel 
waar de druiven worden verbouwd. 
De wijn heeft een intense geur van 
wit fruit, citrusvruchten en bloemen. 
In de mond proef je fruitige smaken 
zoals appel en perzik.  

De La Creu Sauvignon Blanc is gemaakt van 

de populaire druif Sauvignon Blanc en heeft 

een levendig en aromatisch karakter. Een 

uitnodigend aroma van citrusvruchten zoals 

grapefruit, limoen en groene appel samen 

met subtiele hints van kruiden en bloemen. 

Een zuurgraad die mooi in balans is met de 

fruitige smaken. Je herkent citrusvruchten, 

tropisch fruit en groene kruiden.

La Romana is een bijzondere witte wijn van 

Can Bas, gemaakt van Xarel·lo druiven en 

Chardonnay. De oude wijnstokken met lage 

opbrengst vereisen intensieve zorg. De naam 

verwijst naar de Romeinse overblijfselen in 

de wijngaard. Het is een unieke wijn die het 

terroir, geschiedenis en de filosofie van Can 
Bas weerspiegelt: respect en excellentie. 

Met zijn romige, intense en edele karakter 

is La Romana een perfecte match met oes-

ters, schelpdieren en vette vis. 

De P5 Muscat is een witte wijn die wordt 

gemaakt van de Muscat-druif, een van de oud-

ste en meest aromatische druivenrassen ter 

wereld. Het is een single vineyard-wijn, 

wat betekent dat de druiven afkomstig zijn 

van één specifieke wijngaard die bekendstaat 
om zijn uitzonderlijke kwaliteit. Deze wijn 

heeft de geur van bloemen en tropisch fruit, 

kenmerkend voor de Muscat-druif. Het aroma 

is weelderig en verleidelijk, met tonen van 

rijpe perzik, abrikoos, lychee en jasmijn. 

De P5 Muscat heeft een rijke, volle smaak 

met een uitstekende balans tussen de rijpe 

fruittonen en frisheid.

De wijnen
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Can Bas D’Origen P3 

Streek: Penedès  

Druif: Xarel-lo 

fris • appel • peer • bloemen • 

mediterraanse kruiden • vanille

aperitief • kipgerechten • 
visgerechten • pasta • Oosterse 

keuken • gerijpte kazen

 

19.95

Can Bas La Creu 
 
Streek: Penedès  

Druif: Sauvignon Blanc 

fris • zacht • passievrucht • 
mango • nectarine • abrikoos • 
toast 

risotto • gekruide groenten • 

gebakken of gegrilde vis

 

29.95

Can Bas D’Origen P5  

Streek: Penedès  

Druif: Muscat 

fris • wit fruit • subtiele bloemige 
tonen 

aperitief • Oosterse keuken •  
lichte vleesgerechten • gerijpte 

kazen

 

19.95

Can Bas La Romana  

Streek: Penedès  

Druiven: Chardonnay, Xarel-lo 

zijdezacht • vol • licht ziltig •  
wit steenfruit • lichte tropische 
tonen 

oesters • schelpdieren • witvis

 

49.95



Dominique Piron 
Fleurie 

Streek: Beaujolais 

Druif: Gamay 

elegant • perzik • iris • violet • 

lichte kruiden

gemakkelijke, niet te zware 

gerechten op basis van 

gevogelte • lamsbout

/19.95

15.99

www.maison-piron.fr

‘Filips de Stoute van Bourgondië maakte een 

grote fout, toen hij in de 15e eeuw de Ga-

may als druivenras verbood ten gunste van 

de Pinot Noir,’ zegt Dominique Piron. Dat 

leidde ertoe dat de Gamay nu bijna exclusief 

in de Beaujolais wordt verbouwd. Goede  

Beaujolais, en dan zeker die van de tien cru’s, 

heeft een eigen karakter en een intensiteit 

die niet onderdoet voor Bourgogne. ‘Mits 

de rendementen in de wijngaard laag ge-

houden worden,’ volgens Piron. ‘Wij hebben 

een druif die perfect past bij de wijndrinker 

van vandaag de dag. Geen dikke, overwel-

digende smaken meer, maar wijn op het 

scherpst van de snede, verfijnd en elegant.’ 
 

Maison Piron huist bij Morgon en heeft zo’n 

90 hectare aan wijngaarden in diverse ap-

pellations van de noordelijke Beaujolais. De 

Fleurie is intens robijnrood en ademt ken-

merkende geuren als viooltjes, iris en fram-

boos. De smaak is toegankelijk maar intens 

en geschraagd. We denken al snel dat Beaujolais alleen geschikt is 

om snel na de oogst te drinken, maar dat geldt zeker 

niet voor wijnen als deze; meerdere jaren in de donkere 

kelder geven hem een verrassend mooi bouquet en een 

grote diepte van smaak.‘Dat is waarom ik trots ben op 

de streek,’ zegt Piron. ‘Filips de Stoute, merci!’ 

De wijn

MAISON 
PIRON

Frankrijk

Serveer licht  

gekoeld op zo’n
  

14 °C
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Dit keer speciale aandacht voor de Pinot Blanc 

en de Pinot Noir. De Pinot Blanc Les Iris is een 

droom van een wijn, geurend van tropisch 

fruit als ananas en papaja. Heerlijk zomaar, 

maar ook bij zonnige Aziatische gerechten. 

De Pinot Noir Argiles Rouges, ‘van de rode 

leisteen’, is een slanke rode wijn, getypeerd 

door bosfruit als blauwe bessen en met een 

ragfijn bittertje, elegant en perfect in even-

wicht. Een ideale wijn voor iedereen die twij-

felt tussen wit en rood!

Het is Frans, ze spreken er Duits en de zon 

schijnt altijd. Antwoord: de Elzas, of Alsace 

zo u wilt. Een bevoorrechte streek, zeker als 

het om wijn gaat. In de beschutting van het 

oude Vogezengebergte strekt zich van zuid 

naar noord een smalle reep wijngaarden uit, 

gepunctueerd door verrukkelijke dorpen. 

Dit jaar viert men het 70-jarig bestaan van 

de Route du Vin, de oudste van Frankrijk. 

Daaraan liggen ook Westhalten en Rouffach, 
waar de familie Muré al sinds de 17e eeuw 

wijn maakt. Vader René heeft nog altijd een 

adviserende taak, maar de dagelijkse lei-

ding is in handen van dochter Véronique en 

zoon Thomas. Zoals gebruikelijk in de streek 

heeft men allerlei kleine wijngaarden op ver-

schillende plekken, waar de kenmerkende 

druivenrassen van de Elzas worden geteeld, 

Riesling, Muscat, Gewurztraminer, Sylvaner 

en de drie Pinots, Blanc, Gris en Noir. Sinds 

2013 werken de Murés biodynamisch, dus 

met een enorm respect voor de natuur, voor 

het bodemleven en daarmee voor de wijn-

stok die aan de basis staat van de wijnen.

De wijnen

Domaine Muré  
Pinot Blanc Les Iris 

Streek: Elzas 

Druif: Pinot Blanc 

fris • droog • rijp tropisch fruit

aperitief • asperges • salades • 

gerookte vis • charcuterie

/14.95

12.99

Domaine Muré  
Pinot Noir  
Argiles Rouges 

Streek: Elzas 

Druif: Pinot Noir 

geconcentreerd • rijp rood fruit • 

blauwe bessen • lange afdronk

kipgerechten • eendenborst •  

gegrilde groenten • visgerechten 

/22.95

19.99

DOMAINE 
MURÉ

Frankrijk
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FavorFlav.com 

FavorFlav is hét online foodmagazine voor iedereen die van lekker eten en drinken houdt. Je vindt er 

de lekkerste recepten, van vlees tot vegan, interviews met chefs, wijntips, restaurant-reviews en de 

leukste adresjes voor een snelle snack of chique sterrenbordje in binnen- en buitenland.

Toptip bij Ramón Bilbao Verdejo 
 
Verdejo – spreek uit als ‘berdeggo’ – is de belang-
rijkste druif van de Spaanse wijnregio Rueda. Hier 
komen knisperend witte wijnen vandaan waarin je 
anijs, dille en venkel ontdekt, maar ook, zoals in deze 
wijn, complexere aroma’s en smaken, zoals perzik en 
passievrucht. Heerlijk bij een bordje gefrituurde visjes 
(fritto misto), bij witvis, frisse salades en gegrilde zalm 
met.. dille! 
 

Toptip bij Ramón Bilbao Rosado 
 
In Spanje wordt hartstikke lekkere rosé gemaakt en 
die vrolijke, fruitige wijnen worden rosado genoemd, 

Hollandse zomer

Het Spaanse wijnhuis Ramón Bilbao heeft een grote schare trouwe fans. Waarom? 
Omdat de spatzuivere en toegankelijke wijnen spontaan de zon laten schijnen en zo 
lekker combineren met eten bovendien. Vandaar: drie toptips voor een zomeravond.

Spaanse wijn

Zomerse
tips

gemaakt van de Garnacha-druif. De Rosado van 
Ramón Bilbao smaakt niet alleen naar rood zomer-
fruit, maar er is ook een onmiskenbare citrus- 
toets wat de wijn ook lekker fris maakt. Slinger  
de barbecue maar aan, want deze wijn smeekt bijna 
om gegrilde tonijn. Liever kip? Maak er een frisse 
Ceasar-salade mee. Een fantastische combinatie! 
 

Toptip bij Ramón Bilbao Crianza 
 
Veel landen hebben hun eigen rode superster.  
Spanje heeft Tempranillo. Tuurlijk, dat kan kracht-
patsers van wijn opleveren die je het liefst bij de 
open haard drinkt, maar ook fruitige, opwekkende 
en luchtige wijnen die je perfect kan drinken in de 
zomer, het liefst iets gekoeld. Crianza betekent let-
terlijk: opvoeding. Deze wijn heeft 14 maanden hout-
rijping gehad. Een beetje een macho is het wel en 
ontzettend lekker bij een paella. Of wat dacht je van 
een charcuterie-plankje met pittige Spaanse worst 
als chorizo en Sobrasada, de ‘smeerbare’ chorizo uit 
Mallorca, genietend van de laatste zonnestralen? 

per fles
7. 99

9. 95

per fles
9. 99
12. 95

per fles
11. 99

14. 95



Onze wijnen zijn fruit gedomineerd vanwege de ligging 

van onze wijngaarden aan de kust. Hierdoor hebben we 

te maken met een koel klimaat en een langer groei- 

seizoen en dat in combinatie met het rijke smaakpalet  

en de aanhoudende zachte afdronk maakt het een  

echte Kendall-Jackson wijn.

Randy

Drie vragen aan...
Randy Ullom

Ik voel me vereerd dat ik deze prachtige onderschei-

dingen heb ontvangen, maar ik wijd ze aan het fantas-

tische wijnmakersteam en de wijngaarden die we de 

afgelopen 30 jaar samen hebben opgebouwd.

3.
Er staan veel successen op je naam, zoals de 
recente awards voor ‘Sonoma County Icon’  
en ‘American Wine Legend’ in 2022.  
Op welk succes ben je het meest trots?

Californië -  
Wijnmaker  
Kendall-Jackson

.

‘De mooie ‘kus van boter’ 
zorgt ervoor dat het een 
zeer aangename wijn is  

en dus al jaren in  
de smaak valt’

1.
Op welke manier is de Kendall-Jackson stijl  
zichtbaar/merkbaar?

De consistentie; het feit dat het merendeel van 

de gebruikte druiven uit onze eigen wijngaarden 

komen, 100% Chardonnay en dat het 100% ‘cool 

coastal’ is. Het team werkt al vele jaren samen,  

hierdoor heeft de wijn een consistent smaakpalet.  

Het feit dat het voor 93-95% op vat is gefermen-

teerd (het midden van het smaakpalet uitbouwend), 

dat er een vleugje nieuw eikenhout in de blend zit  

en de mooie ‘kus van boter’ van de malolactische 

secundaire gisting, zorgen ervoor dat het een zeer 

aangename wijn is en dus al jaren in de smaak valt.

2.
The Vintner’s Reserve Chardonnay is al meer 
dan 30 jaar de best verkopende Chardonnay  
in Amerika. Wat maakt de Vintner’s Reserve  
Chardonnay zo populair?

Vragen

www.kj.com

De Vintner’s Reserve wijnen van Kendall-Jack-

son is een populaire range wijnen uit Califor-

nië in de Verenigde Staten. Ze staan bekend 

om hun toegankelijkheid, balans en con- 

sistente kwaliteit. Het zijn wijnen met fruitige 

aroma’s, een goede structuur en een zachte, 

soepele smaak. Wijnmaker Randy Ullom heeft 

recent de awards voor ‘Sonoma County Icon’ 

en ‘American Wine Legend’ in ontvangst mo-

gen nemen, we vroegen hem naar de populai-

re Vintner’s Reserve wijnen.

KENDALL- 
JACKSON

Verenigde Staten
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Vintner’s Reserve 
Chardonnay 

Streek: Californië 

Druif: Chardonnay 

vol • romig • elegant • mango • 
peer • toast

 

rijke visgerechten • gerookte paling • 

krab • kipgerechten • romige kazen

/18.95

14.99

Vintner’s Reserve 
Zinfandel 

Streek: Californië 

Druif: Zinfandel 

rustiek • pruimen • donker 

fruit • chocolade • kruiden

 

rood vlees • lamsvlees • barbecue • 

stevige kaassoorten

/18.95

14.99

Vintner’s Reserve 
Pinot Noir 

Streek: Californië 

Druif: Pinot Noir 

complex • kersen • aardbeien • 

frambozen • cola • vanille • toast

 

elegante gerechten met gevogelte • 

visgerechten • rijke salades • 

champignons • lamsvlees 

/21.95

18.99

De wijnen

Serveer licht  

gekoeld op zo’n
  

8-12 °C

Ultieme pairing tips van Randy:

Randy’s 

tips!

Voor de Chardonnay: 
krab, kreeft, rijke kazen  

en goed gezelschap 
 

Voor de Pinot Noir:  
eend, lamsvlees en champignons 

 
Voor de Zinfandel:  

alles van de barbecue 



www.poggiolevolpi.comwww.farinawines.com

De wijnen

Zomer!

Zomer betekent vakantie! Althans, voor velen van ons. Of je er nu op uitgaat of niet, het  
vakantiegevoel komt al snel wanneer je een Italiaanse wijn in handen hebt. Niet voor niets 
staat Italië bekend om haar rijke geschiedenis, prachtige landschappen en passie voor wijn 
waardoor het een geliefde bestemming is. Niet alleen om naartoe te gaan, ook qua keuze in 
wijn. Deze wijnen nemen je mee op een smaakvolle ‘vakantie’ door het prachtige Italië!

Op reis naar Italië

Gelegen in de schilderachtige regio Veneto, aan de oevers van het Gardameer, omarmt het wijnhuis  
Farina de schoonheid van de omgeving en de eeuwenoude wijncultuur van de streek. De familie Farina  
wijdt zich volledig aan het behoud van de ambachtelijke wijnproductie waarbij ze het beste van  
traditionele technieken combineren met moderne innovatie.  

Farina Bianco biedt een boeket van bloemige aroma’s, verfrissende tonen van citrusvruchten en  
rijpe perziken. De wijn heeft een uitgebalanceerde zuurgraad en een elegante textuur. Farina Rosso  
wordt gemaakt van een blend van traditionele druivenrassen uit de regio zoals Corvina, Rondinella  
en Molinara. Een levendig boeket van rijpe bessen, kruidige tonen en subtiele hints van cacao. 

Poggio Le Volpi  
Roma Bianco 

Streek: Lazio 

Druif: Malvasia Puntinata 

fris • zacht • tropisch fruit • 

hazelnoot • bloemen • mineralen

zeevruchten • risotto • spaghetti 

carbonara • oosterse keuken

Farina Bianco 

Streek: Veneto 

Druiven: Garganega, 

Trebbiano, Chardonnay 

fris • citrus • rijpe perziken • 
bloemig 

 

aperitief • salades • witvis

Poggio Le Volpi  
Roma Rosso 

Streek: Lazio 

Druiven: Montepulciano,  

Syrah, Cesanese 

intens • elegant • rijp rood fruit • 

kersen • bloemen • balsamico

parmaham • risotto met padden- 

stoelen • salsicia (worst) • lamsvlees

Farina Rosso 

Streek: Veneto 

Druiven: Corvina,  

Rondinella, Molinara 

rijpe bessen • kruiden • cacao

aperitief • pastagerechten • 

pizza’s

per fles

5. 99
6. 95

Poggio le Volpi is een gerenommeerd 
wijnhuis gelegen in de regio Lazio, Italië. 
Ze staan bekend om het produceren van 
hoogwaardige wijnen. Het wijnhuis streeft 
ernaar de unieke kenmerken van de Lazio-
regio tot uiting te brengen in hun wijnen.
 
De Poggio le Volpi Roma Bianco is een frisse 
en aromatische witte wijn met tonen van 
bloemen en citrusvruchten. De Poggio le 
Volpi Roma Rosso is een rijke rode wijn met 
aroma’s van rijp rood fruit en kruiden. Wist 
je dat je vanaf Poggio le Volpi uitkijkt over 
de stad Rome? Genieten van wijn én het 
uitzicht!

per fles

11. 99
14. 95
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De wijnen

Single Vineyard 
Las Sequoias 
Vineyard San Pablo 
Chardonnay 

Streek: Mendoza 

Druif: Chardonnay 

verfijnd • lichtvettig • wit fruit • 

bloesem • citrus • mineralen 

gebakken of gegrilde tong • tonijn • 

gebakken kip • pasta’s

59.95

Single Vineyard Los 
Cerezos Vineyard 
Gualtallary Malbec 

Streek: Mendoza 

Druif: Malbec 

sappig • complex • levendig • 

rozen • zwart fruit • mineralen 

gegrild rood vlees zoals ribeye met 

chimichurri saus • lamskoteletten

39.50

www.bodegassalentein.com

De Salentein serie ‘Single Vineyard’ kent zijn 
unieke karakter doordat de druiven van één en-
kele wijngaard afkomstig zijn. Hierin is gezocht 
naar de perfecte combinatie tussen druivenras 
en microklimaat, een echte ‘terroir’ wijn. 

De Single Vineyard Las Sequoias is helder geel 
van kleur met een fonkelende groene tint. Het 
is een verfijnde, lichtvette Chardonnay met 
aroma’s van wit fruit, bloesem en citrus. De uit-
stekende zuurgraad, mineralen en een lange af-
dronk maken deze wijn tot een waar genoegen.  

De Single Vineyard Los Cerezos heeft een diepe 
en levendige kleur rood. Grootse aromatische 
complexiteit in de neus, met florale tonen zo-
als rozen en zwart fruit. Deze Malbec heeft een 
goede structuur in de mond en tannines met 
een fijne textuur, minerale tonen en verfrissen-
de zuren. Sappig en met een lang aanhoudende 
afdronk. De druiven voor deze wijn zijn afkom-
stig van de Los Cerezos-wijngaard, gelegen op 
1.430 meter boven zeeniveau in de hoger gele-
gen zone van de Guatalllary GI. Het klimaat is 
koel met een breed verschil tussen minimum 
en maximum temperatuur. De steenachtige bo-
dem is rijk aan kalksteen. Wist je dat deze wijn 
de gouden Mundus Vini award heeft gewonnen 
voor ‘Best of Show Argentina’?

De druiven voor de Single Vineyard Chardonnay groeien 
op de het ‘San Pablo Estate’ op ruim 1600 meter boven 
zeeniveau. Het is hier een stuk koeler dan op de overige 

wijngaarden van het landgoed van Salentein die lager  
gelegen zijn, ideaal voor de Chardonnay die hier zijn  

mooiste aroma’s tot ontwikkeling laat komen.

BODEGAS 
SALENTEIN

Argentinië
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Quality Lodgings is dé collectie van on-

afhankelijke kleinschalige en authentieke 

kwaliteitshotels. Culinair genieten én 

overnachten gaan bij QL één op één samen. 

De chef-koks hebben dan ook stuk voor stuk 

een goede tot zeer goede naam. Alle QL 

Hotels vind je op qualitylodgings.com

 

Chlorofyl, groene  

kruiden crème

Zet een steelpan op het 

vuur en breng ruim water 

aan de kook met zes eetle-

pels zout. Snijd ondertus-

sen de stelen van de krui-

den af en gaar de kruiden 

kort in het kokende water. 

Blancheer de kruiden ver-

volgens in een kom met 

ijswater. Haal de kruiden 

uit de kom en gebruik een 

blender en een ijsklontje 

om de kruiden fijn te 
maken. Voeg naar smaak 

zout toe. Vlak voor het 

serveren van het gerecht 

maak je de chlorofyl warm en voeg je een 

halve eetlepel crème fraîche toe voor extra romigheid.

Bergamotsaus 

Snijd de sjalotjes fijn en zweet ze aan in een steelpan met wat boter. 
Breng de sjalot op smaak met wat zout en blus af met de witte wijn. 

Kook de witte wijn en de sjalot, op een rustig vuur, voor de helft in. 

Voeg dan de visbouillon, de room, roomboter en het citroensap. 

Breng de saus langzaam aan de kook en laat op een laag vuur een uur 

trekken. Zeef de saus door een fijne zeef. Vlak voor het opmaken van 
het bord maak je de saus warm (tot 80 graden) en schuimig met een 

staafmixer.

Zalmforel

Dep de zalmforel schoon met wat keukenpapier en portioneer in ge-

wenste grootte. Leg de zalm op aluminiumfolie, bestrooi met zout en 

peper en besprenkel ruim met olijfolie. Gaar de zalm in de oven op 42 

graden, gedurende 10-15 minuten. De zalm is gaar wanneer de huid 

zonder moeite van de vis afgehaald kan worden. Kook ondertussen de 

aspergetips beetgaar.  

Serveer de zalmforel met chlorofyl crème, de gekookte aspergetips, 

het hart van de kropsla en maak af met bergamot saus.

ZALMFOREL, DILLE EN SAUS 

VAN BERGAMOT

Recept

Bereiding

Ingrediënten
Voor 4 personen 

• 400 gram zalm (100 gram per persoon)

• 6 bosjes dille en peterselie.

• 6 eetlepels zout

• ½ eetlepel crème fraîche

• 500 ml visbouillon

• 800 ml room

• 100 ml bergamot sap (online of bij  

bio winkel verkrijgbaar)

• 30 ml citroensap

• 100 gr roomboter

• 2 st banaansjalot

• 150 ml witte wijn

• Zout

• 1 kropsla

• 6 groene asperges

Chef-kok Edwin Franken

Chef-kok Edwin Franken is een talent om in de gaten 

te houden. Vraag hem naar z’n kookstijl en hij zal je 

verleiden met z’n passie voor gerechten die vooral 

licht verteerbaar en kleurrijk zijn. Met kruiden en 

specerijen creëert hij lichtvoetige en frisse ge-

rechten die het goed doen in de majestueuze serre 

van Kasteel Engelenburg in Brummen, waar het 

restaurant gevestigd is. Het is hier multi-sensorisch 

genieten op de grens van de Veluwe en Achterhoek 

want ook de wijnen van Jurgen Luppes, een van 

Nederlands meest gerenommeerde sommeliers, zijn 

om door een ringetje te halen. Met de omliggende 

tuin, denk aan vijverpartijen met waterlelies en uit-

bundige rododendrons, ga je hier nooit meer weg! 

En er is zelfs nog een eigen 9-holes golfbaan. 

www.engelenburg.com/nl/restaurant

WIJN

TIP



per fles

8. 99
10. 95

De wijnen

Le Canon du Maréchal 
Viognier-Muscat 

Streek: Zuid-Frankrijk 

Druiven: Muscat d’Alexandrie, 

Muscat à Petits Grains, 

Viognier 

aromatisch • witte bloemen • 

grapefruit • muskaat 

voorgerechten • salades • garnalen • 

visgerechten

Le Canon du Maréchal 
Syrah-Grenache 

Streek: Zuid-Frankrijk 

Druiven: Grenache, Syrah 

aalbessen • frambozen • kersen • 

stoofpeertjes • kruiden 

gebraden gevogelte • kipgerechten • 

rood vlees

www.cazes-rivesaltes.com

CAZES

Frankrijk

Grüner Veltliner 
Ried Kittmannsberg 
Réserve 

Streek: Kamptal 

Druif: Grüner Veltliner 

rijk • complex • intens • gedroogd 

fruit • mineralen 

kipgerechten • visschotels • lichte 

Oosters gerechten •  oesters • 

coquille 

/26.50

22.49

De Le Canon wijnen van Cazes zijn bijzondere en 
smaakvolle wijnen die zich onderscheiden door hun 
biodynamische karakter. Cazes is een gerenommeerd 
wijnhuis gelegen in het hart van de Languedoc- 
Roussillon regio in Zuid-Frankrijk en heeft zich gewijd 
aan het produceren van wijnen die zowel de natuur-
lijke omgeving als de individuele wijngaarden weer-
spiegelen. Het biodynamische aspect speelt hierbij 
een cruciale rol. Cazes is inmiddels het grootste bio- 
dynamische wijngoed van Europa.
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De wijnen

Grüner Veltliner 
Ried Spiegel Réserve 

Streek: Kamptal 

Druif: Grüner Veltliner 

zuiver • fris • bloemen • witte 

peper 

asperges • kipgerechten • vis- 

gerechten • Aziatische keuken 

/16.95

14.49

Steininger Grüner Veltliner Sekt Réserve is een 

verfijnde sekt met sprankelende citrusaroma’s, 
subtiele witte vruchten en een vleugje kruidig-

heid. De traditionele methode zorgt voor fijne 
bubbels en een levendige mousse. Rijping op 

gistresten voegt complexiteit en een subtiele 

toastachtige smaak toe.

STEININGER

Oostenrijk

Biodynamische landbouw is een benade-
ring die verder gaat dan de traditionele 
biologische landbouwpraktijken. Het is 
gebaseerd op de filosofie van de Oosten-
rijkse wetenschapper Rudolf Steiner, die 
geloofde dat een ‘boerderij’ een harmoni-
eus en zelfvoorzienend ecosysteem moet 
zijn. Bij de Le Canon wijnen van Cazes past 
het wijnhuis verschillende biodynamische 
principes toe. Een belangrijk onderdeel is 
het gebruik van compost om de bodem-
structuur te verbeteren en de micro-or-
ganismen te stimuleren. Hierdoor ont-
staat een rijke en levendige bodem die 
de wijnstokken voedt en de opname van 
voedingsstoffen bevordert. Cazes houdt 
rekening met de kosmische cycli en de 
maanfasen bij het plannen van de werk-
zaamheden in de wijngaard. Het planten, 
snoeien en oogsten wordt afgestemd op 
deze cycli, omdat geloofd wordt dat de 
energie van de maan invloed heeft op de 
groei en rijping van de druiven.

De biodiversiteit wordt hiermee ook be-
vordert. Cazes plant bijvoorbeeld tussen 
de wijnstokken bloemen en kruiden die 
nuttige insecten aantrekken en zo na-
tuurlijke bestrijding van plagen mogelijk 
maken. Dit draagt bij aan een gezond eco-
systeem en vermindert de behoefte aan 
chemische bestrijdingsmiddelen.

Het resultaat van deze biodynamische be-
nadering is een wijn die de expressie van 
het terroir op een unieke manier weer-
geeft. Of het nu gaat om de Le Canon Rou-
ge met zijn verfijnde tannines en levendi-
ge fruitaroma’s, of de frisse en levendige 
Le Canon Blanc met delicate bloemige 
tonen, elke slok neemt je mee op een reis 
door de prachtige wijngaarden van Cazes. 
Proost op de harmonie tussen mens en 
natuur!

Grüner Veltliner 
Sekt Réserve 

Streek: Kamptal 

Druif: Grüner Veltliner 

fris • zachte romigheid • bloesem 

• Darjeeling thee • witte peper • 

wit fruit 

aperitief • schaal- en schelpdieren 

• vissoorten • salades • lichte 

vlees- en kipgerechten 

/26.95

22.99

De Oostenrijkse Steininger Grüner Veltliner 
Ried Spiegel Reserve en Grüner Veltliner Ried 
Kittmannsberg Reserve zijn beide gemaakt 
van de Grüner Veltliner-druif, maar ze komen 
van andere wijngaarden en hebben verschil-
lende smaakprofielen. De wijngaarden zijn 
gelegen in het gebied Kamptal in Oostenrijk. 
Langenlois is dankzij zijn uitgestrekte wijn-
gaarden de grootste wijnstad van Oostenrijk. 
‘Ried’ verwijst naar specifieke wijngaarden, 
Spiegel en Kittmannsberg zijn de namen van 
wijngaarden bij het dorpje Langenlois. De 
verschillen in smaak hebben te maken met 
meerdere aspecten:

Ried Spiegel is een heerlijke frisse wijn met 
een aantrekkelijk boeket van bloemen en 
witte peper. De smaak is mondvullend met 
zuivere zuren in de afdronk. 
 
De Kittmannsberg is een prachtige Cru uit 
Kamptal. Grüner Veltliner met een opvallende 
mineraliteit en delicate aroma’s van acaciab-
loesem. Rijk en complex, intens en krachtig. 
In de mond gedroogd fruit, mineralen en een 
lange afdronk.

1. Locatie van de wijngaard 

2. Terroir  

3. Microklimaat  

4. Vinificatie






